DECIMA SEXTA FESTA DO

“Gosto de ver um homem orgulhar-se do lugar onde vive
Gosto de ver o homem viver de modo que seu lugar se orgulhe dele®.
Abrahan Lincoln

0% A 08 de JUNHO

Praca Geraldo Costa, Centro. Tremembé - SP.
Palco de eventos: Estacao Dr. Paulo de Frontin
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5a - Panquecone 11a - Crepe da Simone
6a - Marcdo Cocadas 12a - Moranguito
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orgulha, pois contribuimos para elevar a imagem de nossa querida cidade.
Esse ARROZ NOSSO DE CADA DIA, apresentado em diferentes
cores e sabores, remete-nos aos primérdios da nossa historia. A FESTA
DO ARROZ - TREMEMBE, além de resgatar a histéria dos monges
Trapistas que, nos idos de 1904, introduziram a cultura do arroz irrigado
no Vale do Paraiba, especificamente em Tremembé, tem o escopo de
integrar os municipios da Regido Metropolitana do Vale do Paraiba, Serra
da Mantiqueira e Litoral Norte em um Unico evento que gera renda, opor-
tunidades de negocios, empregos e mais: mostra a verdadeira imagem
do povo e da aprazivel, acolhedora e festeira cidade de Tremembé.
Bem vindo a Tremembé e a Décima Sexta Festa do Arroz !!!
Bon Appetit... Buon Apetito... Gutter Appetit !I!!




Santudrio Basilica do Senhor
POMIERDS - Bom Jesus de Tremembé @)

rw') Tenda Gastronémica
NS (12) 3672-1102 - Tremembé

Arroz de Romeiro
"+ Arroz agulhinha, frango, lingui¢a calabresa,
¢, tomate,bacon, ovos cozidos, azeitonas e

farinha de mandioca 5 -
RS 25,00
Canja | \

% Arroz agulhinha, legumes e frango. ; &
= R$ 15,00 |

&

—

.t sal, cheiro verde e peito de frango desfiado
2% unidade
R$ 10,00

Panzerotti
Farinha de trigo, arroz agulhinha, 6leo,
sal, agucar e fermentobiologico.
Recheio de carne ou queijo
unidade
R$ 12,00

Nhoque de Arroz

Arroz agulhinha, trigo, cebola, ovos,

¢ manteiga, molho vermelho, alho, cheiro-verde
e queijo ralado (opcional)

R$ 20,00

Todas as imagens dos pratos séo meramente ilustrativas



Tenda Gastronémica
l.u.,.n..e,...im..a (12) 3833-9845 — Ubatuba

SEM SEM
s carot
. Arroz Carreteiro S &

Arroz agulhinha carne seca, cebola, alho,

:f Restaurante Pulo do Gato 9

Paella Caipira
Arroz agulhinha, azeite, sal, cebola,
alho, acafrao, bacon, cheiro-verde,
ovos, calabresa fresca e defumada,

S\ A0 lombo, frango e torresmo. -
LD (B ’
s

3 Arroz arbéreo, tomate cereja, manjericéo,
4 camarao crocante, mucarela de bufala,
parmesé&o e molho pesto.

R$ 44,00

Bolinho de Arroz com Carne Seca
Arroz agulhinha, alho, cebola, cheiro-
verde, carne seca,sal e queijo ralado.

5 unidades =
R$ 20,00
\ \ Cocada de Arroz Cremoso

Coco ralado, branco ou queimado,
arroz agulhinha, leite de coco,
leite, leite condensado e agucar.

R$ 16,00

Todas as imagens dos pratos séo meramente ilusf



Todas as imagens dos pratos séo meramente ilustrativas

i | Balaio do Chicé ©

%%6 Tenda Gastronémica
Vi (12) 98145-9000 - Taubaté

BOTECO

S Arroz Caicara

\ Arroz agulhinha, marisco, caldo /sg
b de peixe e agafrdo da terra. ke
R$ 40,00

Arroz de Cordao

"1 ) Arroz agulhinha, carne seca, pernil, §

Gluten

orelha, rabo de porco e bacon
R$ 35,00

Arroz Sertanejo
Arroz agulhinha, costela de ripa, 2
mandioca e especiarias guten
R$ 35,00

Bolinho da Tila

sem Bolinho de batata, com
farinha de arroz, e tilapia.
R$ 25,00




Todas as imagens dos pratos séo meramente ilustrativas

547 CEEP @

S 4 Tenda Gastronémica
CEEP (12) 3672-2676 — Tremembé
IR me et

Paella Campeira

Arroz, agafrdo, trio de pimentdes,

cebola branca, cebola roxa, peito de frango,
sobrecoxa, pernil suino, bacon, calabresa,
linguica toscana, cebolinha.

R$ 35,00

o TN

Bolinho de arroz com Zaatar

e Grao de Bico

Arroz, gréo de bico, zaatar,
tempero sirio e ervas aromaticas.
6 unidades

R$ 20,00

" Arroz de Rabada

Arroz, salsao, cebola, alho desidratado,
tomate, rabo bovino glaceado na cachaca

de alambique, paprica defumada e cebolinha.
R$ 35,00



Mangiare &
Tenda Gastronémica
(12) 97408-7725 — Guaratinguetd

\ Arroz Preto com Costelinha <
Arroz preto, costelinha suina,
hortela, tomate seco, alho, sal, =

azeite, vinho branco e 6leo.
R$ 35,00

Arroz agulhinha, azeite de oliva, queijo J‘
Grana Padano e cheiro-verde §
R$ 40,00

SEM
%
Lactose,

Bolinho de Arroz Preto _.

Arroz preto, sal, manteiga, farinha de trigo,
cheiro-verde, recheado com mugcarela.

5 unidades
R$ 15,00

Arroz Cremoso ao queijo Grana Padano /

Arroz Vermelho com Filé Mignon

e reducéo de Vinho Tinto ==
Arroz vermelho, alho,
sal e cardamomo. Suies

R$ 40,00

A

Bolinho de Arroz Branco
Arroz agulhinha, sal, manteiga, farinha /&3
de trigo, recheado com camaré&o u:{q
- 5unidades

- R$ 18,00

Brownie de Farinha de Arroz Preto com Sorvete
Chocolate meio-amargo, améndoas, manteiga,
farinha de arroz preto, agucar e ovos
acompanhado de sorvete de creme
unidade
R$ 15,00
Pipoca de Arroz (100 g)
Arroz agulhinha, 6leo, glucose, agucar,
sal, queijo em po6, amido e soja em p6
R$ 12,00

Todas as imagens dos pratos séo meramente ilustrativas



s Maribella & Restaurante Panela Velha
Ua Tenda Gastronémica 6
(12) 3622-5090/ (12) 98816-7490
Linguica de Arroz Flambada na Cachacga
Linguica de arroz, alho, vinagrete, @@

w& "~ farofa crocante e musse de alho.
o« R$ 20,00

Risoto de Liméao Siciliano ’R

@ Arroz arboreo Altitude, caldo de legumes, vinho branco, = &

alho poro, cheiro-verde, azeite, sal, parmesao, raspas e B s i
caldo de limé&o siciliano. w, .

Baisio a Moda Mineira R$ 30,00 N/

Arroz e feijao fradinho, calabresa, lombo defumado, bacon,@
% cheiro-verde, tomate, alho, parmeséo, sal e torresmo.

N 4 R$ 30,00
' Bolinho de Arroz Mineiro e Tradicional #

Mineiro: farinhas de arroz e milho, costela desfiada, bacon, caldo de
@ costela, sal, pimenta e cheiro-verde.Tradicional: arroz, farinha de
arroz, leite, parmesao, mugarela, cheiro-verde e ervas finas.

8 unidades
R$ 15,00

Duelo Caipira
Arroz, ovos mexidos, bacon, batata-palha, (:
. sal, cebola, azeite e torresmo.
R$ 25,00
Arroz Doce, Banana Caramelizada em
Calda de Laranja e Marshmellow
Arroz oriental Altitude, leite, aglUcar, banana, suco de laranja,
clara e syrup de banana.

4 Arroz Doce Tradicional R$ 17,00
Arroz oriental Altitude, leite, aglicar e canela em p6.
R$ 17,00

Arroz Doce com Coco
Arroz oriental Altitude, leite, leite de coco, !
leite condensado, coco e agucar.
R$ 17,00
~' Arroz Doce com Pagoca
! Arroz oriental Altitude, leite, acucar e canela em po, xerém de
amendoim, amendoim torrado e moido e pagoca de amendoim.
R$ 17,00

Doce Maribella - - —:l.‘:\

Bananada, farinha de arroz, gemas, leite, leite condensado, ‘bw
creme de leite chantilly, baunilha e syroup de banana. . L

R$ 17,00 JL

Limonada Suiga Premium (300 ml): R$ 17,00

Todas as imagens dos pratos séo meramente ilustrativas



Todas as imagens dos pratos séo meramente ilustrativas

Via Francisco @
Tenda Gastronémica
(12) 98281-0455 — Tremembé

Feijoada Invertida

Arroz preto Altitude, feijao branco,
costelinha de porco desossada, carne
seca, linguica calabresa, lombo, pernil, cebola, alho,
" louro, farofa de farinha demandioca, couve, bacon,
cebola, alho e sal.

R$ 37,00

Paella de Frutos do Mar

Arroz parboilizado, mexilhdo, camarao,

=m\ polvo, pimentdo vermelho/amarelo,

ervilha fresca, cheiro verde, pimenta
dedo de moga,agafréo, sal e azeite

R$ 45,00

Gonzagao
b Arroz agulhinha, carne seca desfiada, =
banana da terra, pupunha picada, f

manteigade garrafa, alho, cebola e sal

Arroz com Frango ao Molho Rosé

Arroz agulhinha, alho, manteiga, }“«(f’ ot
cebola, sal, tomate, creme de leite, = T‘"’ P

noz-moscada, mostarda e batata palha
R$ 30,00

Bolinho de Arroz Cremoso Arancine
Arroz arbéreo Altitude, ovos, farinha

de trigo, cebola, alho e queijo mucarela
5 unidades

R$ 20,00



Todas as imagens dos pratos séo meramente ilustrativas

Restauranie . .
e Vila Cha ®
Tenda Gastronémica
VilaCha (12) 3663-4702 - Campos do Jorddo

Arroz vermelho com Javaporco desfiado:

Arroz vermelho cateto integral, ==\ =\
pinhao, cebola, alho, cenoura,
milho e carne suina desfiada o &
R$ 38,00
Arroz de Braga: '
=N\ /A Arroz agulhinha, linguiga
(V?) ( % ) portuguesa, costelinha suina
Y \&&Y  defumada, couve, repolho,

azeitonas pretas
R$ 38,00

' Javaporco assado com
farofa de arroz vermelho:
Arroz vermelho cateto integral, cebola, alho,

cenoura, milho, cheiro verde, 7 Sem>
farinha de milho e carne
suina assada. — =
R$ 42,00

o Bolinho de bacalhau com arroz:
@) Arroz agulhinha, bacalhau Saithe,
<~ batata, manteiga, alho, azeite, ovos,
cheiro verde e pimenta

8 unidades

R$ 25,00

Pastel de Belém:

Doce feito com massa folhada, creme de ovos
com creme de leite, farinha de arroz e canela
unidade

R$ 15,00



Chef Patricia 9 /

@ ™  Beringhs
Tenda Gastronémica

(12) 99184-9508 — Taubaté

Bolinho de Risoto a Moda de Palermo
_ Bolinho de risoto cremoso de arroz arb6reo com muito parmeséo,
_recheado com ragu a bolonhesa (contém glaten e lactose).

1un - $12,90

2un - $ 24,90 Salgado®
3un - $ 36,90 + Refri

Empanada Saltefia (Carne) . $17.90
) ,

Massa leve e crocante de farinha de

arroz com recheio classico de carne (contém glaten).

« PARMEGIANA «

&

Vaca Atolada de Arroz Jasmim com Fraldlnha
J Carne ensopada, mandioca e arroz jasmim + p&o de
fermentacéo natural, parmeséo e cebolinha.

$29,90 Vaca Atolada
) + Vinho - $47,90 |
X-Parmegiana de Mignon na Baguete de Arroz

Filé mignon empanado na farinha panco, gratinado com molho
de tomate caseiro e mozarela na baguete artesanal de arroz. : Lo
Delicioso e inusitado (contém gliten e lactose). ] Lanche $44,90

Lanche + Batata + Molho + Refri = $59,90j Batata extra $14,90

Risoto de Filé Mignon aos 4 Queijos
Arroz pérola ao vinho com cubinhos de filé mignon, parmeséo,
provolone, gorgonzola, mozarela e crocante de castanha do

Para (contém lactose). Risoto + -~
Isoto

— 4% Vinho - $62,90 |
N

Risoto ao Pesto com Saladinha Caprese
Arroz arbéreo ao vinho, parmeséo e pesto com saladinha de
racula, tomatinhos e mozarela de bafala (contém lactose).

Chocolate ao Leite com Caramelo

Salgado e Crocante de Arroz Vinho Portugués
i (contém lactose).

& Chocolate Meio Amargo com |, Adega Grande
Arroz Doce Cremoso Tinto ou branco.
(contém lactose). Taca $20

.!‘ 2> 2, Barra P $8/ Barra G $15 Refil $18




Familia Pombo {0

Tenda Gastronémica
(12) 99610-6440 — Pindamonhangaba

Risotinho da Vé Daisy

(Risoto de Camarao com Parmesao)
Arroz agulhinha, camar&o, molho de tomate
caseiro, ervilhas frescas e queijo parmesao
R$ 35,00

Macarrao do Comendador

(Penne de Arroz ao Molho Branco e

Brécolis com Medalhdes de Contra Filé)
Macarrao Penne de arroz,requeijao cremoso, leite,
manteiga,farinha de trigo, creme de leite e brocolis
Medalhoes: contra filé, bacon, shoyu

e caldo da carne reduzido
R$ 35,00 w— _

Palmito Especial Américo Pombo
(Palmito ao Creme de Queijos acompanhado
- ¥ de Arroz a Grega)
BN e Palmito Especial: palmito, requeijao cremoso, creme de
LAY | leite, mussarela e presunto
B o Arroz a Grega: arroz agulhinha, cenoura ralada, pimentéo

amarelo, pimentao vermelho, pimentéo verde
e uvas passas
R$ 35,00

Bolinho de Arroz do V6 Dito Pombo
(Bolinho de Arroz com Bacon e Calabresa)
Arroz agulhinha,leite, ovo, farinha de trigo,
salsinha, cebolinha, bacon, calabresa

€ queijo parmesao
6 unidades

R$ 20,00

Bolinho da Tia Erika
(Bolinho de Arroz com Costela e Queijo Coalho)
Arroz agulhinha, leite, ovo, farinha de trigo, salsinha,
cebolinha, queijo coalho, pimenta biquinho, caldo de
costela e costela desfiada

R$ 20,00

Todas as imagens dos pratos séo meramente ilustrativas




Dona Tina@®
DONA TINA Tenda Gastronémica

N P (12) 99637-1915 — Tremembé

’'s

Lasanha de Arroz

Farinha de trigo, farinha de arroz, ovos, presunto
carne moida, molho, mugarela e queijo ralado
R$ 25,00

Bolinho de Arroz Com Frango e Legumes
Arroz agulhinha, queijo, puré de batatas, cenoura,
= frango, cheiro verde, sal, alho, cebola, ovos, leite,
* fermento e trigo.

6 unidades

R$ 18,00

Kafta de Carne com Arroz

Arroz basmati, carne moida, cebola,
alho, bacon, azeitona e orégano.
unidade

R$ 12,00

. ‘ Espetinho de Camario
++ & % empanado na Farinha de Arroz
i#- . Camar&o empanado com farinha de arroz,
% __ farinha de trigo, sazon, limao, sal e coloral.
# unidade
R$ 12,00

== Pudim de Arroz
~ 1) Farinha de arroz, leite moga,
- leite, aglicar e ovos | %
R$ 12,00 &

Todas as imagens dos pratos séo meramente ilustrativas



Paréquia Sao José (B

Tenda Gastronémica
(12) 3672-3836 — Tremembé

Pastel de Arroz
1 - Arroz, carne moida e bacon
2 - Arroz, frango desfiado com requeijao
| 3 - Creme de arroz com palmito e azeitona
~ unidade
' R$ 15,00

Minestrone de Arroz

Arroz agulhinha, carne em pedacos,
bacon, calabresa, mandioca, cenoura,
cheiro verde, alho, cebola, especiarias
e parmesao ralado.

R$ 25,00

Massa de arroz agulhinha com calabresa,
recheado com carne ou frango.
Acompanha molho rosé.

' R$ 15,00

Todas as imagens dos pratos séo meramente ilustrativas



Todas as imagens dos pratos séo meramente ilustrativas

. Puri Cozinha Criativa 13
Tenda Gastronémica
(12) 98856-8456 - Tremembé

Arroz de Porco

Arroz, pernil assado e desfiado, paprica,
abacaxi, calabresa, cebola, alho, couve
finalizado com vinagrete com coentro
R$ 25,00



Todas as imagens dos pratos séo meramente ilustrativas

Cantinho do Japa 14
Tenda Gastronémica
(12) 99227-7706 — Tremembé

= d 4?; Arroz oriental, nory, salmao cru, cream cheese

?QL@A.@ e cebolinha: 8 unidades

%, RS 35,00

&P
Copo de Temaki Cru ou Grelhado
Arroz oriental, salmao grelhado, cream
cheese e cebolinha: unidade de 300 ml
R$ 38,00

Hot Roll
Arroz oriental, nory, salméo grelhado, cream
cheese, cebola e farinha panco: 8 unidades
R$ 38,00

Temaki de Salmao (Cru ou Grelhado)

Arroz oriental, nory, salméao cru ou grelhado,
cream cheese e cebolinha: unidade .
ey R$ 35,00 B, N
- Barca do Japa i

: Arroz oriental, salm&o cru, nory, cream cheese
.~ Y e cebolinha:10 sushis, 4 sashimis, 2 niguiris
e 2 joys: 18 unidades.
R$ 90,00

Yakissoba & Yakmeshi ' 'ﬁ

Macarrao, cenoura, brécolis, acelga e frango

Acompanha arroz agulhinha, ovos, cenoura,
cebolinha e brocolis: 400 gramas

R$ 48,00

i Porgao de Joy

arroz gohan, salmao cru, cream

cheese e cebolinha: 8 unidades

R$ 38,00




SOS Pindamonhangaba ®

Tenda Gastronémica
smasmee (12) 3642-2787 — Pindamonhangaba

Bolinho Ourigo
Massa de frango desfiado, engrossado em préprio caldo
. com mix de farinha de arroz e trigo, recheado com
"é mugarela, empanado em ovo, farinha de arroz e farinha
. de rosca, envolto no macarréo cabelo de anjo.
.4 | Acompanha molho de alho.
¥ 6 unidades
@’ R$ 25,00
Risoto de Salame com Pera .
Arroz arbéreo, vinho branco, manteiga, g

caldo de legumes, mini cubos de salame
e peras caramelizadas.

Trio de Burguer das Nagées
¢ Trés hamburgueres de sabores diferentes: Mexicano, Italiano
e Oriental. todos com combinagdes referentes a suas nagoes:
+ guacamole, parmegiana e orions com molho oriental. Os

. e ® farinha de arroz preto, recheados com mugarela, empanados
. em ovos e mix de farinha Panko e arroz.
R$ 35,00

Porgéo Caicgara (300 g)
Cubos de cagao marinados em vinho branco seco
e lemon pepper, empanados em farinha de arroz.
A porcdo é acompanhada de maionese de
alho defumado.
R$ 35,00
Fritas, Pullet Pork e Sour Cream de Arroz
4 Batata fritas e crocantes, cobertas com generosa
.y porgdo de carne porco desfiada, servida com
g§ molho barbecue e sour cream de arroz.
R$ 35,00

Sticks de Arroz
Arroz Ruzene cozido e triturado com

salame moido modelados em formato de palitos.
Acompanha molho de ketchup mostarda e mel.
8 unidades
R$ 25,00

Todas as imagens dos pratos séo meramente ilustrativas



Casita y Comida

Tenda Gastronémica

tortilla de trigo, costela desfiada,
arroz com toque de lim&o e coentro,
guacamole, sour cream e salada.
R$ 20,00

Taco de Frango com Arroz Alebrije
Tortilla de trigo, frango desfiado,
arroz de tomate e ervas, guacamole,
sour cream e salada. JE¥%

R$ 20,00 | )

Arroz com Torresmo
Arroz cremoso com torresmos e linguiga
R$ 28,00

Lanche de Costela

Costela desfiada com barbecue, parmeséo e
cebola caramelizada, na baguete feita

com farinha de arroz e queijo gratinado.

R$ 35,00 /.

' Lanche Carijé e Parmesio

Frango desfiado com parmeséo e barbecue,
| na baguete feita com farinha de arroz

e queijo gratinado.

R$ 35,00

Todas as imagens dos pratos séo meramente ilustrativas
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Restaurante @
Santo Riso

Cozinha e Arte
Tenda Gastronémica
(12) 99639-4046 - Taubaté

Salada de Graos do Santo Riso

Uma deliciosa combinacao de Arroz Piagui
Preto, Quinoa, Trigo, Castanha do Para,
Damasco regado ao Azeite Extra Virgem
& € Balsamico.

’ R$ 20,00

Arroz Passeio Pela Baviera # \.,

Arroz vermelho com linguiga defumada ; :
e um toque de creme balsamico.
Acompanha cubos de filé mignon suino |
e molho de mostarda Dijon.

R$ 45,00

e Mk AL

Pavé de Pé de Moleque com

Chuva de Pagoca

Camadas generosas de creme péatissiere
feito com farinha de arroz intercaladas com
pedacgos de pé de moleque e finalizadas
com uma delicada chuva de pagoca.

R$ 15,00

Vinho Tinto Esteban Martin Garnacha / Shiraz:
Vinho Branco Esteban Martin Chardonay:
Taga: R$ 20,00

Refil: R$ 18,00



Todas as imagens dos pratos séo meramente ilustrativas

Affetto Cucina ©

Em Casa com o Chef
Tenda Gastronémica
(12) 99783-0041
(12) 98124-0800 - Quiririm

Arroz Pantaneiro
Arroz, alho, cebola, sal, o
pimenta, caldo de galinha, &&Y &
copa lombo, bacon, calabresa,
pururuca, costela, couve e cheiro-verde.
R$ 30,00

Galinhada

Arroz, frango, milho verde,
ervilhas, sal, pimenta-do-reino,

A\ @0 cheiro-verde, agafréo, alho, PR :

cebola, pimenta biquinho b
e ovo de codorna.
RS 28,00 @

Frango Crocante ?
Frango temperado e marinado na \{&
| coalhada, empanado na farinha de arroz.
R$ 28,00

(NS

Batatas Rusticas com Creme de Queijo
% Batatas rusticas, mucarela, leite,
farinha de arroz, parmesao,
manteiga, noz-moscada e lemon pepper
R$ 25,00

Inauguraremos ainda este més.

Venha se surpreender!
Parque Pér do Sol - Quiririm

BAFFETTOCUCINAOFICIAL



Tendas Informais

Butequim & Cafezim
Karina Cupcake

Casa dos Churros
Doces do Gaucho
Panquecone

Marcao Cocadas

A Vida é um Morango
Engesa Calgados

Fazolim Lougas

Carollices Doces By
Crepe da Simone
Moranguitos

Cachaga Pé de Truco

Parque Infantil

Feira de Artesanato Tremembeense



PROGRAMACAO CULTURAL

05 de Junho (quinta-feira)

18:00 - Musica ambiente

19:30 - Abertura oficial com a execugéao dos hinos Na-
cional e do Municipio, pela Bamutre e hastea-
mento das bandeiras pelo “Grupo de Escoteiros
Trapistas de Tremembé”

21:00 - Confraria Musical

23:30 - Encerramento e convite para o dia seguinte

06 de Junho (sexta-feira)

18:00 - Musica ambiente

19:00 - Banda Regimental de Musica da Policia Militar
do Estado de S&o Paulo

21:30 - Orquestra de Violas e Violbes Itaboaté

23:30 - encerramento e convite'para o dia seguinte



PROGRAMACAO CULTURAL

07 de Junho (sabado)

12:00 - Musica ambiente

13:00 - Edival Voz e Violao

15:00 - Lia de Oliveira

17:00 - Grupo Chorando na Feira

19:00 - Banda Middie
21:00 - Renato Velloso e Banda
23:30 - encerramento e convite para o dia seguinte

08 de Junho (domingo)

12:00 - Musica ambiente
13:00 - Madds Voz e Violdo
15:30 - Juan Carlos e Guadalupe

18:30 - Flavia Lima

21:15 - Luana Camarah e Banda

23:30 - encerramento e convite para a Décima Sétima
Festa do Arroz - Tremembé 2026



WORKSHOPS “ENTRE CHEFS AMIGOS”

06/06 (sexta-feira) no Espago SICREDI de Conhecimento
20:30 as 21:30 - Chef Rafael Ferro (Rio de Janeiro)
Khao Pod Mali (o auténtico arroz tailandés)

07/06 (sabado) no Espago SICREDI de Conhecimento
14:00 as 15:00 - Chef Tania Alves (Pindamonhangaba)
Risoto Azul com Calda de Coco

15:30 as 16:30 - Chef Pimenta (S. J. dos Campos)
Arroz com Sua

17:00 as 18:00 - Chef Neto Mariano (Taubaté)
Supremo com Risoto de Pinhdo

18:30 as 19:30 - Chef Fabio Augusto (Taubaté)

Risoto de Mini Arroz Arbério Altitude de Parmesao com
Limao Siciliano

20:00 as 21:00 - Chef Flavia Santos (Taubaté)

Arroz a Piamontese

08/06 (domingo) no Espago SICREDI de Conhecimento
13:00 as 14:00 - Chef Rodrigo Cardoso (S. J. dos Campos)
Arroz de Toscana com Quiabo Grelhado

14:30 as 15:30 - Chef Sophia Peloggia (Taubaté)

Arroz Caldoso da Mantiqueira

16:00 as 17:00 - Chef Gustavo Ferreira (Tremembé)
Arancini de Bacon e Picanha Suina com Harmonizagéo:
Cerveja Catarina Sauer de manga e caja da Cervejaria Fauno
17:30 as 18:30 - Chef Giovanni B. Campiollo (Guaratingueta)
Brownie de Farinha de Arroz Preto (sem gluten)



COLABORADORES

Prefeito Clemente Antonio de Lima Neto, Reitor Padre José
Vicente, Maria Helena Rocha, Odair Ribeiro das Neves Filho,
Débora Pedroso, Eng® Marcio Frederico Santos, Fernando Leite,
Ricardo Montenegro, Vagner Vargas, Isabel Cristina M. de Oliveira,
Adamo A. dos Santos, Marcos Ivan de Carvalho, Edna M.J.
Maischberger, Grupo de Escoteiros Trapistas de Tremembé, 5°
BPMI Taubaté, Destacamento da Policia Militar de Tremembé,
Banda Regimental de Musica da Policia Militar de S&o Paulo,
Chacara Maria da Graga, Theodoro Quartim Barbosa, Dr.2 Lygia M.
Frazao, Joaquim Prudente, Nicolas Louzada Crispin, Mostarda.

AS ORGANIZADORAS, LUCIA E MARISA, AGRADECEM A
PARTICIPACAO DOS PROFISSIONAIS DE GASTRONOMIA DO

projeto "Workshops entre Chefs Amigos”

Chef Pimenta

Chef Fabio Augusto
Sao José dos Campos

Chef Giovani B. Campiolo
Guaratingueta

Chef Sophia Peloggia
Taubaté

Chef Rodrigo Cardoso
S&o José dos Campos

Chef Flavia Santos
Taubaté

Chef Tania Mara
Pindamonhangaba

Chef Neto Mariano
Taubaté

Agradecimentos especiais ao Chef Gustavo Ferreira, curador do projeto



Realizagao:

Marisa Aparecida Monteiro do Amaral

Lucia Maria Manfredini Santos

COFAT (Comissao Organizadora Festa do Arroz - Tremembé 2025):

Reitor Padre José Vicente, Chef Ronaldo Anténio Correa Cintra, Maria Helena
Rocha e Jodao Marcos Tourinho
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